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Ogni grande piatto ha bisogno di una salsa 
capace di dargli carattere. Le nostre salse

sono prodotte in Italia, gluten free e senza OGM
con ingredienti di prima qualità, per portare nei 

menu l’energia e le atmopsfere American e Tex-Mex 
con l’affidabilità e la cura del miglior food service.

Ricette intense, bilanciate e versatili, proposte 
in formati pratici pensati per il lavoro quotidiano in 

cucina. Un modo nuovo di dare personalità a ogni 
preparazione, con la sicurezza di uno standard 

elevato e costante, servizio dopo servizio.
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COD. 19740 1010 g

Preziosa e profumata. 

Preparata con l’autentico 

Tennessee Whiskey 

Jack Daniel’s

che garantisce 

un finale da applausi. 

Lungo e persistente. 

Colore mogano, 

eccellente aromaticità. 

Densa, lucida e brillante.

Fanno la differenza 

i sentori avvolgenti della melassa 

da canna da zucchero 

e l’affumicatura da legna. 

Si esprime al meglio 

sentendo il caldo delle fiamme 

e delle piastre. 
BBQ

Ideale con:

Brace, piastra o forno, 

ma secondo noi 

con il Pulled Pork 

è insuperabile.

lo sapevi che...

In USA esistono 

centinaia di varianti 

di salsa BBQ.

Sperimenta!
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SALSA CHIPOTLE
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Base maionese 

con aroma ben marcato da 

affumicatura a legna. 

Finale pungente 

dato dal pepe nero e verde. 

COD. 19745 850 g
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Ideale con:

Esalta tutte le fritture. 

Ma perchè, forse in burger 

ce la vedi male? 

White

BBQ
lo sapevi che...

la BBQ in Alabama 

è bianca, a base maionese 

e con dell’ottimo 

pepe nero e verde
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BBQ

12 13



COD. 19756 810 g

LO SAPEVI CHE...Il chipotle non è un peperoncino di per sé, 
ma un jalapeño rosso 

affumicato ed essiccato.

UNA SALSA “LEGGENDARIA” PREPARATA CON VERO 
CHIPOTLE MESSICANO: CHILI JALAPENO COLTIVATO IN 

MESSICO, AFFUMICATO A LEGNA E TOSTATO.
 UN GUSTO CALDO E AVVOLGENTE CON UN FINALE 

DAL PICCANTE GENTILE E AROMATICO. 

SALSA CHIPOTLE IDEALE CON:

Esalta la carne rossa, 
ma quando ci si immerge dentro 
una pepita di pollo…si vola! 
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COD. 19750 900 g
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lo sapevi che...

''Harissa” deriva 

dall’arabo harasa, 

“schiacciare, pestare”: 

non indica solo 

la salsa, 

ma il gesto 

per farla!

Ideale con:

Ovunque tu voglia 

aggiungere un tocco 

di vibrante “piccantezza”. 

Sta a te decidere!

Piccante e speziata. 

Sapori vibranti e intensi. 

Realizzata con pomodoro maturo 

coltivato in Italia, peperoncino 

piccante, succo di limone.
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SALSA BURGER, 
CREMOSA, 

EQUILIBRATA. 
AROMATICA E DAI 
LEGGERI SENTORI 

DI FUMO. 
AMORE AL PRIMO 

ASSAGGIO. 

COD. 19744 850 g

LO SAPEVI CHE... Il primo saloon della storia è “Vance’s Saloon” a San Francisco, aperto nel 1849, frequentato in gran parte da banditi e fuorilegge.

IDEALE CON:
Sui Burger è 
indimenticabile. 
Ma siamo certi che tu 
troverai infiniti utilizzi, 
ancora più creativi. 
Tacos? Fritti? Piade? 

WANTED
WESTERN
BURGER

COD. 10377 2650 g
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WANTED
WESTERN
BURGER
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GUSTO INTENSO 
DI BACON E AFFUMICATURA 

DI LEGNA.

IDEALE CON:
Sui fritti apre lo stomaco anche a 
un eremita. Ma è irresisitibile su 
alette di pollo e carne alla brace.

COD. 19730 830 g

LO SAPEVI CHE...

Il  bacon sta così bene nelle 

salse? Perchè il grasso è 

un veicolo naturale dei 

sapori e amplifica la nostra 

percezione.

SMOKE BACONMAYO
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Lo sapevi CHE:

La salsa 
yogurt è così 
amata perchè 
aggiunge 
cremosità a 
tutto, senza 
usare troppi 
grassi.

IDEALE CON:

Insalate, 
petto di pollo, 
e verdure di 
ogni genere.

COD. 19713 900 g

Bianca, fresca, 
leggera, cremosa, 
sana e naturale. 
Gusto dolce e delicato. 
Prodotta con yogurt 
italiano fresco 
bianco intero.

SALSA YOGURT
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REMOULADE
Dalla tradizione francese. 
Cremosa e avvolgente. 
Una base maionese con 
cetriolini in agrodolce, 
perline di cipolla dolce 
e foglioline di aneto. 
Aggiunge sapore, senza 
coprire il gusto originale 
delle pietanze. 

COD. 19100 730 g

Lo sapevi CHE:

La parola deriva dal 
francese “remouler”, 
che significa 
letteralmente 
“macinare di nuovo”. 
E infatti qui ci sono 
tante prelibatezze 
profumate macinate 
più volte.

IDEALE CON:

Rende le verdure crude 
un’esperienza mistica. 
Poi…se la scopri sui fritti 
puoi farti molto male! Ma 
le sue origini le vedono 
adagiata sul pollo arrosto! 
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Preparata con 
formaggio 
Cheddar 
originale della 
Cornovaglia. 
Non contiene 
coloranti 
artificiali. 
Densa, 
avvolgente 
e cremosa. 
Ama sciogliersi 
al caldo. 

COD. 19755 890 g

Iconica sui burger. 
E i nachos? 
E una colata, fusa 
sulle patatine fritte? 
Magari con un po’ di 
pancetta? 

ideale con:

lo sapevi che...
il Cheddar nasce proprio 
nelle grotte del piccolo paese di Cheddar, nel Sud 
dell’Inghilterra. Quasi 1000 anni fa. 
è  uno dei formaggi più consumati al mondo. 
Negli Usa il più consumato dopo la mozzarella.  
è giallo perché viene aggiunto in cagliata 
l’annatto. Un colorante del tutto naturale. 

CHEDDAR

COD. 10378 2300 g
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GUACAMOLEGUACAMOLE

lo sapevi che... lo sapevi che...

ideale con:

Preparata con polpa di avo-
cado varietà Hass, dolce e 
maturo. Cipolla, pomodoro 
maturo coltivato in Italia, 
peperone, succo di lime e 
Chipotle.

Nachos, tacos…certo, ma sui 
burger aggiunge una cre-
mosità inaudita e se ci provi 
il pollo fritto…non torni 
indietro

Negli USA è diventato 
un’icona del Super Bowl: 
quel giorno si consuma una 
quantità enorme di avoca-
do. In Messico è simbolo di 
convivialità: spesso si pre-
para davanti agli ospiti, in 
un tipico mortaio in pietra 
vulcanica. 

COD. 19751 900 g
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GUACAMOLEGUACAMOLE
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Mango HabaneroMango Habanero

lo sapevi che... lo sapevi che...

ideale con:

Originale salsa agrodolce. 
Polpa matura e fresca di 
mango varietà “Alphonso”, 
succo di arance di Sicilia 
e coriandoli di Chile 
Habanero. Deliziosa e 
leggermente piccante. 

Sui fritti non si batte. 
A noi fa impazzire con 
verdure in pastella e 
gamberi. Ma se la mettessi 
su un pollo alla griglia? 

L’habanero è uno dei 
peperoncini più antichi 
coltivati dall’uomo. 
Nella scala scoville 
risulta decine di volte più 
piccante del jalapeno. Ma 
con il dolce del mango lo 
rendiamo molto più docile.

COD. 19733 1000 g
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COD. 19710 830 g

Un Hot Dog 
indimenticabile? 
Ecco la salsa che 
aspettavi. Ma siamo 
sicuri che gioca bene 
anche con fritti e 
carne di maiale. 

ideale con:

lo sapevi che...
In Francia, “avere la senape 
dietro l’orecchio” è un modo 
di dire che indica una persona 
pronta a reagire, per via 
del “pizzicore” della senape. 
Qui però il nostro miele 
addolcisce il tutto.

SENAPE
E MIELE
Dressing morbido 
e delicato. 
Maionese, miele 
millefiori da arnie 
Italiane, senape 
dolce in grani e 
senape delicata 
e cremosa. La 
combinazione con 
il miele bilancia 
la piccantezza 
della senape con 
una nota dolce e 
avvolgente.
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Chutney agrodolce 

preparato con cavolo 

cappuccio rosso 

coltivato in Italia,

cipolla bianca, aceto 

di vino, whisky Jack 

Daniels, succo di limone 

e pepe nero. 

Ideale con:

l'abbiamo provata 

su insalate, burger, 

sandwich e pollo. 

è una grande compagnona 

e stava bene con tutti. 

Ma sappiamo che tu 

la sperimenterai anche 

su formaggi 

e molto altro ancora.

COD. 19107 550 g
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