


| carpacci sono il piatto
ideale da portare in
tavola durante la bella
stagione. Freschi,
leggeri e sani.

Qui troverai tutto
quello che serve per
creare ricette gustose e : ,‘ AN
facili da preparare anche e 3, N B
in piccolissimi spazi. N D ol

ldee che ti permetteranno di
aggiungere al tuo menu
una proposta per pranzi e aperitivi che si
lasceranno ricordare.
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le (arni Il Mare

Insalata di

Carpaccio
di Bresaola

Mare

peso variabile
2,2 kg

Gamberetti

al Naturale

peso variabile
2,5 kg

400 - 600 g

Polpo
Tentacoli

280 - 290
Tonno g

Affumicato

£\ Marlin
-~ Affumicato

Salmone
Affumicato
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le Verdure

Peperoni

a filetti pHosic b oS
sottili ol N &
Vaschetta 1/6 - 950g = NP

Vaschetta 1/6 - 7509

Cipolle

di Tropea
essiccate
Vaschetta 1/6 - 9509

Cappuccio
Rosso
& Vaschetta 1/6 - 750g

Melanzane
Carpaccio

Zucchine
Carpaccio

Vaschetta 1/6 - 9509
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Roast Bee[  Roselline

dell’€tna con Peperon

06047
Peperoni
a filetti sottili

- 06055
g% Cavolo Cappuccio
Rosso

peso variabile
2,5 kg

peso variabile
2,5 kg

15208 18060
Pesto di Pistacchio Capperi con Gambo

09008
Glassa di

- balsamico igp
& i
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(andwich Bvesaola (andwich
Ael LOVd COn PUW\'l'ﬂVe“e > — Carpaccio

; 06055 7~ i di Bresaola
: : Cavolo Cappuccio 06044 Y i

. . p T . Puntarelle Carpaccio ! ¥ ; . . .
peso variabile T8 A W ol 14018 . 3 peso variabile

2’5 kg S - Z ':. i Maionese 15207 B ' L . \ 2,2 kg

Pesto di Finocchietto

15290 14018
Salsa Cocktail Maionese
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32420
Carpaccio
di Bresaola

32420
Carpaccio

Bresaola Salad  Bresaola Roll

.x':\'{ Wi 3 e H

\ 06052 . dl BreSGOIa
Cipolle di Tropea L

essiccate

06049
Melanzane Carpaccio

peso variabile peso variabile

2,2 kg 08128 15079 2,2 kg
Olive Leccino Crema di Melanzane
Denocciolate 09008

—_ Glassa di

T balsamico igp
| 06025
| Pomomorbidi
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Polpo croccante  Polpo Salad

d + 27151
alla Greca  Mediterranea
Tentacoli
06009 06022
400 - 60 Og Carciofi Carpaccio Pomodorini Gialli 280 - 290 g

3021

Pepe rosa 15207

Pesto di Finocchietto
09100 15310

Olio EVO Salsa Burger 1
{ - . o : t. I_
E -
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Polpo Sandwich

Polpo 3 a‘ la OV+OlMV\a

Tentacoli
06048

e . Zucchine Carpaccio 15310
280-290 g el Salsa Burger

15093
Crema Ortolana
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Focaccia
dei lMPO Al mare Salmone

06055 . Affumicato

Cavolo Cappuccio

Pesto di Pistacchio

15209
Pesto di Agrumi

"-r
‘é

N
\
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Tonno Aﬂumim’ro Pesce Spao\a |
om con (arpaccio di con (arpaccio di ;s
il (arciof (arciof AN

27072
Tonno
Affumicato

B+ A S ]
= Affumicato
Carciofi Carpaccio Carciofi Carpaccio

1-14 kg 09100

Olio EVO 30211
Pepe rosa

09008
Glassa di
balsamico igp
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Poke Panzanella
all’Haliana con (appuccio Rosso |8 i

Cappuccio

Carciofi
Carpaccio

06047
32198 Peperoni
Fiocco di Norcia - 2/3 kg 09100 a filetti sottili

Olio EVO 08065
Olive Verdi a rondelle

Vaschetta 1/6 - 7509

09008
Glassa di
balsamico igp
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(arciofi &
Bresaola

32420
Carpaccio di Bresaola 09100

Olio EVO

Carciofi
Carpaccio

Vaschetta 1/6 - 7509

15220
Origano LIO
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