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le ZUppe.

Con le zuppe Viander potrai aggiungere al tuo menu
un piatto caldo, ricco e saporito.
Sono solo da scaldare, dopo aver aggiunto un poco d'acqua.

Potrai arricchirle con i nostri oli aromatizzati,
del guanciale e erbe aromatiche.

In meno di un minuto una zuppa fumante sara pronta
per essere portata in tavola.

Otterrai una zuppa piu densa o piu liquida in base alla quantita d'acqua che vorrai aggiungere.






~Zuppo

PISELLI

Con piselli, pancetta affumicata,
carote, patate, cipolle, alloro,
prezzemolo, maggiorana e pepe nero

—

Aggiungi 250ml
diacqua per ‘.
ogni busta 2

RESA:
5 porzioni
da 250g
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COD. 22191
Busta da 1000 g
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.EGUMI e FARRO"™




ZURPOL

LEGUMI e FARRO

Con ceci, fagioli cannellini, farro,
cipolla, fagioli dall'occhio, lenticchie,
carota, alloro, rosmarino, salvia

Aggiungi 500ml
di acqua per
ogni busta

6 porzioni
da 250g

%

COD. 22190
Busta da 1000 g






ZUpRPOA

DEL SENTIERO

Con farro, lenticchie,
castagne, funghi porcini e ceci
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